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A. MATURATORI PER PANNA Mod. M
Serbatoi di forma cilindrica, ad asse ver�cale, con intercapedine 
pillow plate per scambio termico caldo/freddo e coibentazione. 
Disponibili con capacità in funzione della produ�vità giornaliera 
richiesta.

B. POMPE VOLUMETRICHE
Per il trasferimento della panna in modo delicato per 
preservarne le cara�eri�che o�enute durante il processo di 
maturazione.
 
C. GRUPPI DI DISTRIBUZIONE PANNA
Proge�a� e realizza� per il carico della panna nelle zangole 
secondo le esigenze di processo. Comple� di flussimetro 
per una misura più accurata della portata del prodo�o.

D. ZANGOLE IMPASTATRICI PER BURRO Mod. ZL
Complete di rulli impastatori, sono realizzate per produzione 
batch di burro con capacità fino a 500 kg/ciclo.

E. CARRELLI PER IL RICEVIMENTO DEL BURRO
Disponibili in diversi modelli con capacità in funzione del 
modello di zangola.

A. RIPENING TANKS Mod. M
Cylindrical tanks, with ver�cal axis, with pillow plate cavity for 
hot/cold heat exchange and insula�on. Available with 
capaci�es based on the required daily produc�vity.

B. POSITIVE DISPALCEMENT PUMPS
For transferring the cream delicately in order to preserve the 
characteris�cs obtained during the matura�on process.

C. CREAM DISTRIBUTION UNITS
Designed and manufactured for loading cream into churns in 
accordance with process needs. Complete with flow meter 
for a more accurate measurement of the product flow rate.

D. BUTTER CHURNS Mod. ZL
Complete with kneading rollers, they are made for batch 
bu�er produc�on with a capacity of up to 500 kg/cycle.

E. BUTTER RECEIVING CONTAINERS
Available in different models with capaci�es depending on 
the churn model.
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MODELLO

Dimensioni (AxBxC)

Capacità bo�e

Capacità panna

Produzione burro

MODEL

Dimensions(AxBxC)

Barrel capacity

Cream capacity

Bu�er produc�on

from ZL 15/4

2750x1600X1750h mm

1500 l

500 l/batch

up to 200 kg/batch

Potenza installata Installed power 4 kW

Peso 1100 kgWeight

to ZL 36/4

3400x1900x2000h mm

3600 l

1200 l/batch

up to 500 kg/batch

11 kW

2500 kg

ZANGOLA IMPASTATRICE PER BURRO  • BUTTER CHURN

MODELLO

Dimensioni (AxBxC)

Altezza di scarico (E)

Capacità

Ingresso/Uscita

MODEL

Dimensions(AxBxC)

Discharging height (E)

Capacity

Inlet/Outlet

from M/500

1020x1020x1750h mm

300 mm

500 l

DN50/DN65

to M/3000

1750x1750x2900h mm

400 mm

3000 l

DN50/DN80

Potenza installata Installed power 1,1 kW 2,2 kW

MATURATORE  • RIPENING TANK

Peso Weight 400 kg 1600 kg


